
GRUPIMENÜÜ
Õ H T U S Ö Ö KÕ H T U S Ö Ö K

P E A R O A DP E A R O A D

Huntahven naerisekreemi, pastinaagikrõpsu, lehtnaerise ja vahuveini-
estragonikastmega

Küüliku confit suitsuse kartulikreemi, aedviljade ja vürtsikastmega
Pardifilee pastinaagikreemi, röstitud porgandite, romanesco ja musta ploomi-

punase veini kastmega
Lillkapsa steik lillkapsakreemi, valge spargli, pruuni või ja trühvli- valge veini

kastmega (V)

Rannahotelli restorani grupimenüü kehtib alates 10 külalisest ning 
ettetellimise aeg on vähemalt 5 tööpäeva. 

Palume toitlustamise erisoovidest ja allergiatest teada anda koos tellimusega, et
saaksime pakkuda parimat personaalset ja paindlikku lahendust.

Grupimenüü eeldab samasugust valikut kõikidele külalistele. 

D E S S E R D I DD E S S E R D I D

Šokolaadi mousse brownie, vaarikageeli, toffee kastme ja vaarikasorbeega
Vaarika panna cotta mündi crumble, vaarikavahu ja tuille küpsisega

Valge šokolaadi ganache jõhvikageeli, sablé- küpsise ja jõhvikasorbeega 
Karamelliseeritud sous vide ananass röstitud pistaatsiapähklite ja

kookosejäätisega (V)

E E L R O A DE E L R O A D

Lõhe mosaiik musta küüslaugu aioli, äädikakurgi ja yuzu-misokastmega
Veisetartar suitsuse sinepiseemnemajoneesi, kuivatatud munakollase, Kolotsi talu

trühvlijuustu ja nupsusaiaga
Vinnutatud part kitsejuustu, kääbusapelsini, astelpaju ja maapirnikrõsuga

Metsaseene kreemsupp trühvliõli, röstitud sibula ja saluteeritud seentega (V)

Eelroog ja pearoog 38 € 
Pearoog ja magustoit 33 € 

Kolm käiku 46 € 


