
BUFFET-MENÜÜ 2026

Tuunikala tartar harissa kastme, marineeritud sibula ja arbuusiga
Veisetartar musta suitsuse sinepiseemne majoneesi ja nupsusaiaga

Peedi-carpaccio rukola ja seedermänniseemnetega

K Ü L M  B U F F E TK Ü L M  B U F F E T

S O E  B U F F E TS O E  B U F F E T

Ahjus küpsetatud kohafilee estragoni- valge veini kastmes
Madalküpsetatud seakael

Pardi confit punase veini- musta ploomi kastmes 

D E S S E R TD E S S E R T

Mango- valge šokolaadi juustukook 
Crème brûlée marjageeli ja värskete marjadega

Käsitöötrühvlid
Puuviljad

Ciabatta
Või

Kohv, tee, vesi

6 5  €  6 5  €  

Rannahotelli restorani buffet-menüü kehtib alates 20 külalisest ning 
ettetellimise aeg on vähemalt 5 tööpäeva. 

Palume toitlustamise erisoovidest ja allergiatest teada anda koos tellimusega, et
saaksime pakkuda parimat personaalset ja paindlikku lahendust.

L I S A N D I DL I S A N D I D

Aedviljad
Rukolarisotto 

Pärlkuskuss seentega
Ahjukartul

S A L A T I DS A L A T I D

Nopri talu praejuust päikesekuivatatud tomatite ja
seedermänniseemnetega rohelisel salarit

Krevetisalat kurginiidi ja wasabi- teriyaki majoneesiga
Serranosalat meloni, parmesani ja apelsinivinegretiga


